ANTIPASTI

Millefoglie di melanzane | v
Gegrillte Aubergine im Tomaten-Sugo & Mozzarella

Ovetto | v
Violettes Kartoffelpliree mit pochiertem Freriland Ei und schwarzem Truffel.

Gamberi
Knusprige Garnelen auf Erbsencreme mit Mandelblattichen.

Tartar di Manzo
Rinder-Tatar mit Burratina , Kapern und Zwiebel petalen,

Tagliere Oxen fiir 2 Personen
Hausgemachte Focaccia, Aufschnitt aus Italien, Kase, Eingelegtes Gemuse

| NOSTRI «<SPUNTINI> HAUSGEMACHTES

Arancini 3 Stlck - Frittierte Reisbélle mit Pilzen, Truffel & Aioli-Dip serviert | v
Pane all’aglio - buttriges Réstbrot mit Knoblauch | v
Alici in Beccafico - Gefllte Sardellen Limetten-Dip

Spuntino Oxen - 2 Arancini - 2 Geflllte Sardellen - 2 Crevetten

INSALATE

Vital Salat | v

Mesclun-Salat mit marinierter Kirbis, Baumniissen, Granatapfel und Balsamico-Glasur

Insalata Mista | v+
Blattsalat-Mix mit Sprossen und Kernen

Formentino
Nusslisalat mit pochiertem Ei, Speck und French-Dressing
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ZUPPE

Zuppa del giorno 8
Fragen Sie nach unserer Tagessuppe

PASTA & RISOTTO

Paccheri di Gragnano alla Vittorio e Burrata | vx 23127
Paccheri in einer speziellen Tomaten-Sauce nach Vittorio-Art und Burrata

Risotto Milanese 38
Safranrisotto nach Maildnder Art mit zarten Rindsfiletstreifen

Tagliolini Tartufo 27136
Hausgemachte Tagliolini an einer feinen Tiffelrahmsauce

Frutti di Mare 35
Linguine mit frischen Meeresfriichten und saftigen Garnelen, verfeinert mit Knoblauch, Weisswein und
einem Hauch von Chili

CARNE

Cotoletta Milanese 39
Paniertes Appenzeller Schweinskotelett mit Pommes und Zitrone

Pollo 38
Maispoular_qe Roulade mit Bergk&se und Rohschinken, serviert mit Kirbiscreme, Rosenkohl und
konfierten Apfeln

Filetto di Manzo 35153170
Rindsfilet mit Safranrisotto an Portweinjus. (120 Gramm)

(180 Gramm)

(250 Gramm)

PESCE

Salmone 39
Lachsmedaillon auf Spinat mit Salzkartoffeln und Randensauce

Tonno Croccante 41
Knuspriger Thunfisch mit Wakame-Algen und Limetten-Dip

Astice 45
Zarter halber Hummer, serviert mit aromatischem Zitronenrisotto.

CONTORNI

Pommes 7 | Safranrisotto 8 | Spinat 7 | Gemuse 7 | Butter-Tagliolino 8



DOLCI

Biinzlitrucka
Vanille-Crémeschnitte in Ehren an <«Gebrider Binzli>

Seadas
Hausgemachte, stisser Raviolo mit Késefillung & Sardischem Likor

Affogato
Im Espresso ertrunkene Vanillekugel

Tiramisu della Casa
Mascarponecreme mit Kaffee

Il Tortino
Schokotértchen mit flissigem Herz, Vanilleglacé

Cheescake
Hausgemachter Cheescake Semifreddo mit Waldbeeren

Glacékugel
Vanille | Schokolade | Zitronensorbet | Birne | Caramel | Kokos

v = vegetarisch | v+ = vegan
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Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen,

erhalten Sie von unseren Mitarbeiter/innen

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt.
DEKLARATION

Fleisch: Kalb - Schweiz | Rind - Schweiz und Australien | Schwein - Schweiz | Perlhuhn -
Frankreich | Aufschnitt - Italien

Schweiz: Kalb-Rind und Schwein

Fisch: Thuna - Lachs Nordatlantik | Doraden - Griechenland | Crevetten / Riesengarnelen -
Argentinien | Oktopus - Marokko | Hummer - Kanada | Sardellen - Nordost Atlantik

Brot: Hausgemachte



